
ZESTAWIENIE WYPOSAŻENIA KUCHENNEGO

Lp Nazwa Wymiary (mm) Zasilanie el# (V/ Moc (kWOpis Ilość

1 Umywalka z włącznikiem kolanowym 400 x 385 x 280  Umywalka z włącznikiem kolanowym 4
2  Regał perforowany 600 x 700 x 1800  Regał perforowany 1
3  Stół z basenem z wylewką prysznicową 800 x 700 x 1800 Stół z basenem  / h=400 1
4 Stół przyścienny 800 x 700 x 850  Stół przyścienny 1

5 Krajalnica - nóż gładki 480 x 510 x 400 0,23 1

6 Stół przyścienny z szufladami i sza1ą otwartą 1800 x 700 x 850 Stół przyścienny z szufladami i sza1ą otwartą 2

7 Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1 - z podstawą i zmiękczaczem 870 x 807 x 1050 400 V / 3N 17,3 1

8 Stół przyścienny z półką 400x 700 x 850 Stół przyścienny z półką 1

9 800 x 700 x 900 GZ 27 1

10  Stół jezdny 1300 x 700 x 850  Stół jezdny 1

11 Taboret z palnikiem gazowym 500 x 500 x 480 GZ 13 1

12 Okap przyścienny z filtrami i oświetleniem 3000 x 900 x 450 Okap przyścienny z filtrami i oświetleniem 1
13 Stół ze zlewem i półką i baterią 1900 x 700 850 1

14 1250 x 700 x 900 2,1 1

15 Stół centralny z półką 1300 x 700 x 850  Stół centralny z półką 1
16 Szafa przelotowa z drzwiami suwanymi 800 x 600 x 2000 Szafa przelotowa z drzwiami suwanymi 1
17 950 x 500 x 950 4
18 Stół załadowczy ze zlewem do zmywarki 1000 z baterią prysznicową 1000 x ind. Stół załadowczy ze zlewem do zmywarki 1000 1

19 Zmywarka kapturowa 24 x 818 x 1599 - 204 400 V / 3N 8,5 1

20 Stół wyładowczy do zmywarki 1200 1200 x ind. Stół wyładowczy do zmywarki 1200 1
21 system myjący do wózków 1
22 Stół ze zlewem i półką  i baterią 1500 x 700 x 850 Stół ze zlewem i półką 2

23 Szatkownica 230 V 425 x 215 x 495 0,25 1

24  Stół ze zlewem i półką  i bateria 1200 x 700 x 850 Stół ze zlewem i półką 1

25 Szafa chłodnicza - 130 l lakierowana 600 x 585 x 855 0,1 1

26 425 x 375 x 185 0,08 1

27 Obieraczka nierdzewna do ziemniaków z separatorem 700 x 700 x 950 400 V / 3N 0,55 1

28 777 x 695 x 1895 0,185 3

29 777 x 695 x 1895 0,3 2

30 system regałowy pod wymiar zestawy z dwoma podporami (dwie strony regału) wysokość 1700 mm 4

31 1318 x 845 x 2130 0,35 1

32  Szafa magazynowa z drzwiami skrzydłowymi  na mopy i środki zczyst 800 x 600 x 1800 Szafa magazynowa z drzwiami skrzydłowymi 1
33 Umywalka porządkowa 500 x 700 x 850 Umywalka porządkowa 1

230 V / 50 Hz
konstrukcja aluminiowa;wymiar stołu w cm: 23 x 22;stół ułożony skośnie; napęd ślimakowy;nóż tnący gładki o wysokiej twardości 58-59 HRC ;specjalna nieprzywierająca 

powierzchnia noża; proste i bezpieczne mocowanie osłony noża;dołączany system ostrzący; włącznik główny ze wskaźnikiem świetlnym; silnik z wentylatorem 
zapobiegający przegrzaniu; precyzyjna regulacja grubości cięcia + blokada przesuwu

uniwersalne prowadnice na GN 1/1 i EN 600x400;  dotykowy panel sterowania;  możliwość zaprogramowania 1000 programów / 150 gotowych;  4 automatyczne programy 
mycia modelu EPD X 1011 EAM;iniekcyjne wytwarzanie pary;tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi;zakres temperatur: 50  - 300 °C;elektrozawór;  łącze 

USB;  3 prędkości wentylatora, autorewers;obróbka termiczna Δ T;regulacja wilgotności w funkcji kombi;oświetlenie komory;duża, podwójna szyba drzwi z przestrzenią 
izolacyjną;przepływ powietrza chłodzący zewnętrzną szybę drzwi;elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania wilgoci z komory;rozstaw prowadnic 75 mm;  funkcja 

OneTouch - szybkie uruchamianie programów  poprzez dotknięcie ikony (do 9) bezpośrednio z panelu sterowania;  przedgrzew komory;Timer półek - pozwala na 
przygotowanie różnych posiłków w tym samym czasie;funkcja EasyService - umożliwia obróbkę termiczną i wydanie różnych produktów w tym samym czasie;funkcja 

utrzymywania - przechowywanie w piecu gotowych produktów bez zmiany ich konsystencji do momentu wydania;  automatyczne schładzanie komory między krokami 
programu;OPCJE:;sonda temperatury potrawy

Kuchnia gazowa
nowoczesne palniki gazowe ze specjalną mosiężną, dwurzędową nakładką;solidne żeliwne ruszty;stała świeczka;tłoczona wanna pod palnikami ułatwia utrzymanie 

czystości ;dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ 50 + dysze na PB;ochrona pokręteł IPX4;sza1a otwarta, drzwi jako opcja;

intuicyjne sterowanie;wykonany ze stali nierdzewnej;solidny żeliwny ruszt;duża powierzchnia robocza;średnica palnika: 18 cm;moc palnika: 13 kW;dostarczana z 
zamontowanymi dyszami na PB ;+ dysze na gaz ziemny GZ-50

Bemar wodny jezdny dzielony 230 V / 50 Hz
urządzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze ;niezależne sterowanie komór  - oszczędność energii;możliwość wyboru sterowania na krótszym lub 
dłuższym boku;kran spustowy do każdej komory;grzałka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory;regulacja temperatury 30-90 °C;kontrolka włączenia i grzania;4 

koła skrętne (2 z hamulcem);wanna na GN 1/1 - 200 h;tłoczone komory

 Wózek kelnerski skręcany wykonany ze stali nierdzewnej;zwarta i solidna konstrukcja;przeznaczony do samodzielnego montażu;4 kółka skrętne (w tym 2 z hamulcem)

wydajność: 60/30/24/6 koszy/h;4 programy standardowe (cykle: 60”, 120”, 150”,600”) ; program samoczyszczenia (w modelach P);wymiary kosza: 500 x 500 mm ;wysokość 
otworu drzwi  - 450 mm;jednopłaszczowa obudowa / dwupłaszczowe drzwi;zużycie wody: 2 l/cykl;bojler ciśnieniowy o pojemności 6 l / 8 kW;tłoczona wanna o pojemność 

15 l / 2,1 kW;górne i dolne ramiona myjąco  - płuczące ; sterowanie elektroniczne na froncie dolnej części zmywarki (QQI 102, QQI 102 P) lub na kapturze (QQI 102 TOP, QQI 
102 P TOP); podgląd temperatury mycia i płukania na wyświetlaczu; licznik cykli mycia; termostop - gwarantowana temperatura płukania wg. HACCP ; automatyczny start 

po zamknięciu drzwi; autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem błędów; dozownik środka myjącego i płuczącego sterowany poprzez panel;kontrolki 
pracy i grzania;regulowany termostat bojlera;kosze w zestawie: 2x uniwersalny, pojemnik na sztućce; pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarką

RODZAJ OBRÓBKI;Krojenie w plastry, w kostkę, szatkowanie, ucieranie i/lub krojenie w paski owoców, warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechów, pieczarek, 
itp.;CHARAKTERYSTYKA;Umożliwia przygotowywanie od 20 do 400 porcji dziennie.;Półokrągły podajnik, który można otworzyć w celu szybkiego i łatwego podawania 

produktów obiema rękami.;Automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania, zapewniająca szybkie i bezpieczne podawanie produktów.;Podłużna przystawka do ciągłego 
cięcia ogórków, pora, itp.;Dostępny podajnik do krojenia pod kątem - patrz akcesoria;Dzięki zastosowaniu pochyłej konstrukcji podajnik i dźwignia dociskowa znajdują się na 

wygodnej wysokości, zapewniając ergonomiczną pozycję w trakcie obsługi urządzenia.;Metalowe lub wykonane z acetalu albo poliuretanu tarcze tnące wyposażone 
w ostrza, które można wyjmować w celu wymiany lub zaostrzenia.;Uchwyt z tyłu ułatwia przenoszenie.;Jedna prędkość.;MATERIAŁY;Obudowa urządzenia i podajnik 

wykonane są z metalu

230 V / 50 Hz
chłodzenie dynamiczne;elektroniczny sterownik Dixell;agregat chłodniczy Danfoss;automatyczne rozmrażanie;zamek drzwi;łatwo wymienna uszczelka drzwi;czynnik 

chłodniczy: R600a ;3 przestawne ruszty ;(2 ruszty 500 x 415 mm + 1 ruszt 500 x 211 mm );kółka z tyłu

 Naświetlacz bakteriobójczy do jaj 230 V / 50 Hz
urządzenie do powierzchniowego odkażania jaj;działa bakteriobójczo, niszczy pleśnie i zarodniki;niezbędny przy wdrażaniu systemu HACCP;zastępuje klasyczne wyparzacze 
do jaj, jak również środki chemiczne do dezynfekcji;dezynfekuje jednorazowo do 30 sztuk jaj;długość trwania cyklu  - 90 s;klasa ochronności  - IP20;trwałość promienników 

UV  - 7500h
powierzchnia wnętrza walca, drzwiczek i dna pokryta materiałem ściernym (korund);czas obierania: 1,5-3 min (zależy od jakości ziemniaków);czas cyklu: do 6 min;zużycie 

wody: 2,5 l/min;urządzenie do obierania ziemniaków i innych warzyw korzeniowych;solidna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej;prosta obsługa;możliwość 
montowania do podłogi (przygotowane otwory na śruby);w komplecie wyłącznik;stosować z separatorem

 Szafa chłodnicza - 570 l nierdzewna 230 V / 50 Hz
chłodzenie dynamiczne;elektroniczny sterownik Dixell;agregat chłodniczy Danfoss;automatyczne rozmrażanie;zamek drzwi + łatwo wymienna uszczelka drzwi;czynnik 

chłodniczy: R600a ;4 przestawne ruszty ;(3 ruszty 630 x 480 mm + 1 ruszt 630 x 290 mm );możliwość umieszczenia GN 2/1 lub dodatkowej półki;regulowane nóżki z przodu / 
kółka z tyłu

 Szafa mroźnicza - 555 l nierdzewna 230 V / 50 Hz
chłodzenie statyczne;elektroniczny sterownik Dixell;agregat chłodniczy Danfoss;dodatkowy ruszt mrożący od góry;automatyczne rozmrażanie;łatwo wymienna uszczelka 

drzwi;czynniki chłodnicze: R-600a (w model HF 600/G  - R290);6 stałych rusztów (650 x 480 mm);możliwość umieszczenia GN 2/1 lub przegrody;regulowane nóżki z 
przodu;kółka z tyłu

 Szafa chłodnicza dwudrzwiowa;GN 2/1 - 1400 l 230 V / 50 Hz

obudowa oraz wnętrze w całości wykonane z blachy nierdzewnej;elektroniczne sterowanie z cyfrowym wyświetlaczem temperatury;wyłącznik wentylatora po otwarciu 
drzwi;chłodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem);energooszczędny i cichy agregat skraplający EMBRACO/ASPERA;automatyczne odszranianie;automatyczne 

odparowanie skroplin;półki rusztowe GN2/1 (metalowe plastyfikowane);samozamykające się drzwi;zamek drzwi na klucz;regulowane nogi w zakresie do 50 mm;czynnik 
chłodniczy: R600a


